


100%  BELGE

1968 - ANNÉES 90
IMMOBILIER  
ET MARCHÉ
Lorsqu’Alfred van der Ke-
len décède brutalement en 
1968, son fils Frédéric as-
sure la relève au pied levé. 
Il développera considéra-
blement le patrimoine im-
mobilier de la brasserie. Le 
rachat de brasseries dans 
le sud des Pays-Bas et le 
nord de la France permet 
également à la brasserie de 
s’implanter dans les pays 
voisins.

1990 - AUJOURD’HUI
MODERNISATION  
COMPLÈTE
En 1990, la Brasserie 
Haacht entame le renou-
vellement de l’ensemble de 
la production. La dernière 
phase du projet se termi-
nera 25 ans plus tard, par 
la construction d’une toute 
nouvelle siroperie.
Aujourd’hui, la Brasserie 
Haacht fait figure d’entre-
prise brassicole ultramo-
derne, inspirée par le passé 
mais plus que jamais tour-
née vers l’avenir.

2016 
LA MICROBRASSERIE 
DE L’ÎLE D’ORLÉANS 
En 2016, la Brasserie 
Haacht a racheté la Mi-
crobrasserie de l’Île d’Or-
léans au Canada. Désor-
mais, les consommateurs 
canadiens et d’Amérique 
du Nord peuvent eux aussi 
déguster le savoir-faire au-
thentique de la Brasserie 
Haacht.

2017 
LANCEMENT  
D’ UNE NOUVELLE 
GAMME: SUPER 8
SUPER 8 est une hymne 
à la bière, réinventant 
differents types de bières 
existantes. Les caractéris-
tiques les plus appréciées 
de chaque type de bière ont 
été préservées tout en leur 
ajoutant une touche unique.
Les deux premières bières 
qui sont lancé ont 2017 
sont la SUPER 8 Export et 
la SUPER 8 IPA.

LA QUATRIÈME GÉNÉRATION
En octobre 2020, après 52 ans à la tête de la Brasserie Haacht, Frédéric van der Kelen passe 

 le flambeau à son fils Baudouin van der Kelen. Frédéric van der Kelen  
a œuvré quotidiennement pour doter l’entreprise d’une solide réputation internationale  

et d’un positionnement unique sur le marché belge. Son fils Baudouin van der Kelen  
a été désigné pour lui succéder et devient CEO de la Brasserie.

https://haacht.com/fr-BE/brasserie/
actualite/la-brasserie-haacht-petille-

avec-8-nouvelles-bieres



• Primus (Pils)  .........................................2.60 € 

• Super 8 IPA .......................................... 3.80 €

• Super 8 (Blanche) ................................ 4.50 €

• Tongerlo blonde ................................... 4.20 €

• Charles Quint blonde ........................... 5.20 €

• Bloemekei IPA  ..................................... 4.20 €

• Brasserie de la Senne Zinne bier  ....... 3.90 €

• Super 8 Flandrien ................................ 4.20 €

Grignoter au bar ou sur le pouce
• Paquet de frites + Sauces au choix ............... 3.90 €

Mayonnaise / Ketchup / Truffe / Dallas,  

Tartare / Samouraï 

• Fricadelle ~ On ne sait pas ce qu’il y a  

dedans mais c’est bon !  ................................. 2.80 €

• Assiette mixte fromage d’abbaye  .................. 6.90 € 

et saucissons ardennais 

• T’Chips au choix ............................................. 2.20 €

• Cervelas moutarde ......................................... 3.90 €

• Saucisse sèche .............................................. 2.50 €

• Boulette froide maison moutarde  ................. 2.90 €

• Tête pressée + Tartare maison  ...................... 5.20 €

• Mixte de boudin noir / blanc + Moutarde ........ 3.90 €

UN P’TIT  
         VERRE ...

UNE P’TITE 
FRITE

et /
ou /
plus

BIÈRES 
AU FÛT



Vins Blancs

Caves Saint-Christophe ...............................................22,50 €
LANGUEDOC - CHARDONNAY
Bon équilibre entre le sucre et l’acidité, particulièrement 
réussi

Château de la Cormerais .............................................29,50 €
LOIRE - MUSCADET SUR LIE A.C.
D’abord un goût doux et rond qui se termine dans une  
fraîcheur inattendue

Domaine Roger Neveu .................................................35,60 €
LOIRE - SANCERRE A.C.
Vin puissant avec des arômes citronnés et des fruits blancs

Charles Muller & Fils ...................................................33,90 €
ALSACE - PINOT GRIS A.C.
Bonne structure de fruits mûrs soutenue par une acidité 
fraîche et une finale épicée

Saint-Véran « Jacques Dépagneux » ...........................36,50 €
BOURGOGNE - CHARDONNAY
Intense minéralité avec un goût complexe de fraîcheur

Vins Rosés

Caves Saint-Christophe ...............................................22,50 €
LANGUEDOC - ROSÉ BLUSH
Rosé à la robe claire et brillantes aux arômes  
de fruits rouges

Symbiose-Bio ..............................................................28,50 €
GRENACHE CINSAULT
Goût frais, puissant, épicé

La Rosée de la Grande Barde ......................................25,50 €
BORDEAUX - MERLOT, CABERNET
Goût frais et complexe

Vins Rouges

Caves Saint-Christophe ...............................................22,50 €
LANGUEDOC - CABERNET, SAUVIGNON
Un vin rond et bien fruité

Moulin à Vent « Cuvée Jean » Vieilles Vignes a.c. .......34,50 €
BEAUJOLAIS - GAMAY
Très fruité, souple, un vin puissant et agréable

La Fagotière - Châteauneuf-du-Pâpe a.c. ...................43,50 €
VALLÉE DU RHÔNE - GRENACHE NOIR
Un vin puissant et raffiné en même temps

Symbiose-Bio ..............................................................26,50 €
CABERNET SAUVIGNON
Equilibré, tanins présents mais fondus, facile à boire,  
élégant

Château la Grande Barde ............................................34,50 €
BORDEAUX - MERLOT, CABERNET
Vin souple et élégant, beaucoup de jeunes fruits rouges, 
légèrement boisé

Punta Paramo Bonarda ................................................33,50€
ARGENTINE 
Belle structure tannique aux arômes de fruits noirs
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Florenville

Rochefort

Péruwelz

Leuze-en-Hainaut

Roeselare

Diksmuide

Puurs-Sint-Amands

Anvers

Westmalle

Haacht

Bruxelles

Jauche 
Lembeek



1 Orval / 6,2%   6.20 € 
Abbaye d’Orval  6823-Florenville 
Amère et fruitée.

2 Gueuze De Koninck / 7,0%   6.80 € 
Boon Brouwerij  1502-Lembeek 
Goût acidulé très particulier avec une touche de pamplemousse  
et de pommes sures.

3 Duvel / 8,5%   4.90 € 

Brouwerij Moortgat  2870-Puurs-Sint-Amands 
Texture en bouche douce comme de la soie.

4 Westmael Triple / 9,5 %   5.90 € 

Brouwerij Der Trappisten van Westmalle  2390-Westmalle 
Bière blonde forte et de caractères soyeux.

5 Grosse Bertha / 7,0 %   4.90 € 

Brussels Beer Project  1000-Bruxelles 
Assemblage d’une bière triple et d’une bière blanche, 
parfums de banane et de clou de girofle. 

6 Papegaei / 8,0 %   4.60 € 

Brouwerij Verstraete  8600-Diksmuide 
Elle allie malt d’orge, froment et avoine.

7 Paix de dieu / 10,00 %   4.90 € 

Brasserie Caulier  7600-Péruwelz 
Une bière triple brassée exclusivement les nuits de pleine lune.

8 Moinette Dupont biologique  / 5,5 %  4.50 € 

Brasserie Dupont  7904-Leuze-en-Hainaut 
A l’arôme épicé et au goût doux souligné par une fine amertume. 

9 Roy d’Espagne / 6,5 %  4.80 € 

Brasserie de Jandrain-Jandrenouille  1350-Jauche 
Pauvre en gluten. Elle allie souplesse et caractère houblonné. 

10 Krieck Mystic / 3,5 %  3.90 € 

Brouwerij Haacht  3190-Boortmeerbeek 
La meilleure bière fruitée au monde aux World Beer Awards 2018.  
Elle allie fraîcheur et parfum de fruits rouges.

11 Star light / 0,4 %  3.80 € 
Brouwerij Haacht  3190-Boortmeerbeek 
Une subtile amertume qui vient soutenir l’équilibre parfait  
de son goût.

12 Super 8 IPA / 6,0 %  4.50 € 

Brouwerij Haacht  3190-Boortmeerbeek 
Raffinée et désaltérante, fortement houblonnée .

13 Super 8 Blanche / 5,1 %   6.20 € 

Brouwerij Haacht  3190-Boortmeerbeek 
La coriandre se mêle élégamment aux parfums d’orange  
de cette Blanche au goût persistant.

14 Tongerlo Triple / 9,0 %   6.00 €  

Brouwerij Haacht  3190-Boortmeerbeek 
Son arôme houblonné avec des notes épicées et fruitées.

15 Tongerlo Brune / 6,5 %   4.20 € 

Brouwerij Haacht  3190-Boortmeerbeek 
Une amertume grillée aux notes de chocolat fondant.

16 Ommegang Charles Quint  / 8,5 %   5.80 € 

Brouwerij Haacht  3190-Boortmeerbeek 
Arômes d’agrumes et d’abricot.

17 Rochefort 8° / 11,3 %  6.50 € 

Abbaye Notre Dame de Saint-Remy  5580-Rochefort 
Senteurs réglissées subtilmement épicées. 

18 Rodenbach / 5,2 %   3.90 €  

Brasserie Rodenbach  Roeselare 
Une saveur aigre-douce et un bouquet fruité complexe

19 Wild JO / 5,8 %  4.90 € 

Brasserie De Coninck  Anvers 
Arômes terreux et floraux.

20 Charles Quint Rouge Rubis / 8,5 %  5.20 € 

Brouwerij Haacht  3190-Boortmeerbeek 
Un bouquet mûr de fruits du verger 



SOUPES

• Soupe à l’oignon  

croûtons fromages .............................. 5.90 €

• Soupe tomate boulettes .....................  4.90 €

ENTRÉES FROIDES 

• Tomates crevettes grises  

   1 Pc ........................................... prix du jour     

   2 Pc ........................................... prix du jour

• Rollmops garnit ..................................11,50 €

• Assiette Ardennaise............................12,90 € 

charcuterie & Fromage d’Abbaye

• Saumon fumé garni ............................16,90 €

• Assiette Van Oostende ....................... 17,50 € 

• Pâtés de campagne garnis ...................9,50 € 

• Pêches au thon mayonnaise

   1 Pc ................................................... 5,90 €

   2 Pc ..................................................10,90 €

ENTRÉES CHAUDES

• 6 escargots à l’ail ................................12,90 €

• Cuisses de grenouille à l’ail ................12,90 €

• Fondue de fromage de Herve faite maison 

   1 Pc ....................................................7,90 €     

   2 Pc ..................................................14,90 €

• Croquettes de crevettes faite maison 

   1 Pc ................................................... 8,95 € 

   2 Pc ..................................................16,90 €

• Toast aux champignons  ....................12,90 € 
comme chez nous !

• Scampis à l’ail  ....................................15,90 €

• Scampis Zotte Mouche ......................16,90 €

entrées froides + entrées chaudes



• Stoemp du jour + saucisse ..........................................................  14,90 € 

• Duo de boudins + purée + compote  ..........................................  15,90 €

• Boulettes sauce tomate  .............................................................  15,90 €

• Vol au vent “Bouchée de la reine”............................... ..................  18,90 €

• Carbonnade à la flamande.............................. ..............................  18,90 €

• Blanquette de veau à l’ancienne  ................................................   22,50 €

• Roulade de jambon au chicon gratinée. .....................................  15,20 €

• Américain + frites + salade  .........................................................  15,20 €

•  Hachis parmentier  ......................................................................  15,90 €

• Steak + frites + salade   ...............................................................  18,90 € 

• Poulet + frites + compote   ..........................................................  14,50 €

• Oiseaux sans tête à l’ardennaise   ..............................................  14,90 €

• Pavé de cabillaud du chef ...........................................................  18,90 €

Supplément légumes:

 • Chicons braisés ...................5,90 €
 • Choux de bruxelles ..............5,90 €

Menu du bistro à 25 €
 L’assiette du stameneï

Choix entre 2 spécialités belges

Dessert

Menu Du kajoubereir à 35 €
 Trio d’entrées de spécialités belges

Choix entre 3 plats spécialités belges

Pâtisserie du jour

Tous nos plats sont accompagnés de pomme nature /  
purée / frites fraÎches ou croquettes

Spécialités de nos contrées

SI VOUS SOUHAITEZ DES INFORMATIONS CONCERNANT LES 14 ALLERGÈNES, VEUILLEZ VOUS ADRESSER AUPRÈS DE NOTRE 

PERSONNEL / ALS U INFORMATIE WILT OVER DE 14 ALLERGENEN, NEEM DAN CONTACT OP MET ONS PERSONEEL



• Pain perdu et sa glace au spéculoos .............5.90

• Dame Blanche ................................................ 7.50

• Glace aux cuberdons ..................................... 7.90

• Merveilleux .....................................................6.50

• Pâtisserie du jour ............................................6.50

• Mousse chocolat ............................................6.90

• Crêpes cassonade .........................................5.90

• Crêpe Suzette, flambée au Grand Marnier .....8.90

• Flan caramel ...................................................6.50

• Gaufre de Bruxelles chantilly chocolat ...........5.20

LES

DESSERTS DU

ZOTTE



• Café ...........................2.90

• Expresso ...................2.90

• Capuccino chantilly ...3.50

• Décaféiné ..................2.90

• Thé ............................2.80

• Infusion ................3.20

• Irish coffee ...........7.50

• Café gourmand ...5.50

• Cécémel ..............3.50 

• Chocolat chaud ...3.50

LES

CAFÉS DU

MOUCHE

• Grand Marnier ..... 7.00

• Cointreau .............. 7.00

• Eau de Villée ........ 7.00

• Elixir d’Anvers ..... 7.00

• Elixir dE SPA ......... 7.00

LES

DIGESTIFS
DU



Ouvert 7/7
Wifi free / Take away

Cuisine ouverte avant et après spectacle
Event DJ / FB / Insta / Google / Trip

ZOTTE INFOS
Rue de l’Ecuyer, 47 - 1000 Bruxelles

+32 2 648 64 12  /  www.zottemouche.be  /  info@zottemouche.be

OPEN
7/ 7 since

2021

Dj  
Has  

Been free

Cuisine
ouverte

avant et après
spectacle

TAKE
AWAY


